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OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiot zaméwienia obejmuje dostawe nizej wymienionych artykutdow spozywczych podzielonych na
zadania:

Zadanie nr 1 — dostawy pieczywa:

1. CPV 15811100-7 Chleb pszenno-zytni. Chleb $wiezy krojony. Bochenki o wadze od 400 g do 800 g wypiekane
z maki zytniej i pszennej. Niedopuszczalny chleb kwasny, kruszacy si¢, niedopieczony, z zakalcem oraz smak stechty
lub inny obcy. Przydatnos¢ do spozycia min. 3 dni od daty dostarczenia do magazynu. W ilosci 3000 kg.

2. CPV 15811100-7 Chleb razowy. Chleb $wiezy krojony. Bochenki o wadze od 400 g do 800 g wypiekane z maki
razowej na zakwasie z dodatkiem drozdzy. Niedopuszczalny chleb kwasny, kruszacy si¢, niedopieczony, z zakalcem
oraz smak stechty lub inny obcy. Przydatno$é do spozycia min. 3 dni od daty dostarczenia do magazynu.

W ilo$ci 2000 kg.

3. CPV 15811400-0 Bulka pszenna typu '"kajzerka'". Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej na
drozdzach z dodatkiem soli i innych surowcoéw okreslonych recepturg. Waga 1 szt. nie mniej niz 50g, ksztatt kopulasty
o podstawie okraglej lub owalnej. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze
sladami plesni. Skorka $cisle potaczona z migkiszem, blyszczaca o barwie od zlocistej do jasnobrazowej moze by¢
posypana makiem lub sezamem. Niedopuszczalny smak stechty lub inny obcy. Przydatnos¢ do spozycia min. 2 dni od
dnia dostawy do magazynu. W ilo$ci 9000 szt.

4. CPV 15811400-0 Bulka pszenna typu 'graham'. Pieczywo pszenne zwykle wyrabiane z maki pszennej
z dodatkiem maki grahamki, na drozdzach z dodatkiem soli i innych surowcow okreslonych receptura. Waga 1 szt. nie
mniej niz 50 g. Ksztatt kopulasty o podstawie owalnej lub okraglej. Niedopuszczalne wyroby zdeformowane,
zgniecione, zabrudzone, spalone oraz ze $ladami plesni. Skorka $cisle polaczona z migkiszem, chropowata, moze by¢
posypana ziarnami. Nie dopuszcza si¢ wyrobéw o migkiszu lepkim, niedopieczonym z zakalcem, kruszacym sie
z obecnoscig grudek maki lub soli. Smak i zapach swoisty, typowy dla tego rodzaju pieczywa. Przydatno$¢ do spozycia
min. 2 dni od dnia dostawy do magazynu. W ilosci 9000 szt.

5. CPV 15811400-0 Bulka pszenna typu ,bagietka”. Pieczywo pszenne zwykte wyrabiane z maki pszennej na
drozdzach z dodatkiem soli i innych surowcoéw okreslonych recepturg. Waga 1 szt. od 90 g. do 160 g. Ksztalt podtuzny.
Niedopuszczalne wyroby zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze $ladami plesni. Skoérka $cisle potaczona
z migkiszem, blyszczaca o barwie od zlocistej do jasnobragzowej moze by¢é posypana makiem lub sezamem.
Niedopuszczalny smak stgchty lub inny obcy. Przydatno$¢ do spozycia min. 2 dni od dnia dostawy do magazynu.
W ilosci 300 szt.

6. CPV 15812100-4 Drozdzéwka z nadzieniem. Wyrdb otrzymany z ciasta drozdzowego. Rozne ksztalty o wadze nie
mniejszej niz 90 g. Nadzienie: ser biaty, mak, jabtka lub inne owoce, jogurt, marmolada, budyn. Niedopuszczalny smak
stechty lub inny obcy. Niedopuszczalne drozdzowki twarde lub niedopieczone. Przydatnos¢ do spozycia min. 2 dni od
dnia dostawy do magazynu. W ilo$ci 2000 szt.

7. CPV 15811200-8 Rogal z nadzieniem. Wyrdb otrzymany z ciasta drozdzowego. Ksztatt potkolisty, walcowaty
o koncach zwezonych z widocznymi na powierzchni warstwami zwinigtego ciasta. Kolor jasnoztoty. Nadzienie:
marmolada, budyn, czekolada. Waga wyrobu gotowego nie mniej niz 90 g. Niedopuszczalny rogal twardy lub
niedopieczony. Niedopuszczalny smak stechty lub inny obcy. Przydatnos¢ do spozycia min. 2 dni od dnia dostawy do
magazynu. W ilosci 1200 szt.

8. CPV 15800000-6 Bulka tarta. Produkt otrzymany przez rozdrobnienie wysuszonego pieczywa pszennego, bez
dodatku nasion, nadzien i zdobien; struktura i konsystencja: sypka, bez grudek o barwie jasnozoéttej; smak i zapach
charakterystyczny dla suszonego pieczywa; waga ok. 500 g. Termin przydatnosci do spozycia nie krétszy niz 30 dni od
daty dostawy. W ilosci 130 kg.

9. CPV 15612100-2 Maka pszenna, struktura i konsystencja- sypka, rozdrobniona bez grudek, barwa biala
z odcieniem z6ltym. Niedopuszczalny zapach obcy, stechty, zanieczyszczenia organiczne, objawy pleénienia, psucia,
zawilgocenia, obecno$¢ szkodnikdéw zywych, martwych oraz ich pozostato$ci. Opakowanie o wadze do 25 kg. Termin
przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace od daty dostawy. W ilosci 400 kg.

10. CPV 15820000-2 Groszek ptysiowy, termin przydatnosci do spozycia min. 3 miesiace od daty dostawy. W ilosci
18kg.

Zadanie nr 2 — dostawy ciast:

1. CPV 15812200-5 Sernik. Wyrdb z ciasta kruchego, wypiekany na blachach z dodatkiem kawatkéw brzoskwin Iub
rodzynek. Wykonczony polewa, galaretka lub widrkami kokosowymi, jednorodna struktura masy bez oznak kruszenia,
puszysta. Niedopuszczalne: smak stechty lub inny obcy, grudki surowcoéw, zakalec, ciasto potamane, popekane,
przypalone, twarde, rozpadajgce si¢. Opakowania stanowia kosze ptytkie lub kartony wykonane z materiatow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Produkty nalezy uktada¢ jednowarstwowo. Do kazdego opakowania powinna
by¢ dotaczona etykieta zawierajaca nastgpujace dane: nazwe produktu, nazwe dostawcy-producenta, adres, termin
przydatnosci do spozycia. Ciasto porcjowane: waga 1 porcji od 70g do 140g. Termin przydatnosci do spozycia nie
krotszy niz 1 dzien. W ilosci 40 kg.



2. CPV 15812200-5 Szarlotka Ciasto kruche przetozone masg jabtkowa. Ciasto wypickane na blachach. Korpusy
kruche, jasno-kremowe do zottej, bez oznak zakalca. Masa jabtkowa o wysoko$ci min. 4cm. Niedopuszczalne: grudki
surowcow, zakalec, ciasto polamane, popgkane, przypalone, twarde, rozpadajace si¢. Opakowania stanowig kosze
ptytkie lub kartony wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia. Produkty nalezy uklada¢
jednowarstwowo. Do kazdego opakowania powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca nastepujace dane: nazwe
produktu, nazwe¢ dostawcy-producenta, adres, termin przydatnosci do spozycia. Ciasto porcjowane: waga 1 porcji od
70g do 140g. Termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 1 dzien. W ilosci 40 kg.

3. CPV 15812200-5 Kreméwka ciastko ztozone z dwoch ptatow ciasta francuskiego, przetozone kremem budyniowym
posypane cukrem pudrem. Opakowania stanowig kosze ptytkie lub kartony wykonane z materiatéw przeznaczonych do
kontaktu z zywnos$cig. Produkty nalezy uktadaé¢ jednowarstwowo. Do kazdego opakowania powinna by¢ dolaczona
etykieta zawierajgca nastgpujace dane: nazwe produktu, nazwe dostawcy-producenta, adres, termin przydatnosci do
spozycia. Ciasto porcjowane: waga 1 porcji od 70g do 140g. Termin przydatno$ci do spozycia nie krotszy niz 1 dzien.
W ilosci 40 kg.

4. CPV 15812200-5 Wuzetka wyréb cukierniczy w postaci dwoch blatéw kakaowego biszkoptu przetozonych bita
$mietana, wykonczony polewa czekoladowa i udekorowany bita §mietang. Opakowania stanowia kosze ptytkie lub
kartony wykonane z materiatdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoS$cig. Produkty nalezy uktada¢ jednowarstwowo.
Do kazdego opakowania powinna by¢ dotaczona etykieta zawierajaca nastgpujace dane: nazwe produktu, nazwe
dostawcy-producenta, adres, termin przydatnosci do spozycia. Ciasto porcjowane: waga 1 porcji od 70g do 140g.
Termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 1 dzien. W ilosci 40 kg.

5. CPV 15812200-5 Torcik hiszpanski ciasto bezowe przetozone bita $mietana, moze by¢ z dodatkiem owocow.
Opakowania stanowia kosze ptytkie lub kartony wykonane z materialdéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoScia.
Produkty nalezy uktada¢ jednowarstwowo. Do kazdego opakowania powinna by¢ dolaczona etykieta zawierajaca
nastgpujace dane: nazwe produktu, nazwe dostawcy-producenta, adres, termin przydatnosci do spozycia. Ciasto
porcjowane: waga 1 porcji od 70g do 140g. Termin przydatnosci do spozycia nie krotszy niz 1 dzien. W ilosci 40 kg.

Zamawiajacy gwarantuje zakup 70% ilo$ci artykutdow spozywczych okreslonych powyzej. Natomiast zakup
pozostatych 30% ilosci artykutdow spozywczych okreslonych powyzej bedzie uzalezniony od faktycznych
potrzeb Zamawiajacego wystepujacych podczas obowigzywania umowy podpisanej z wybranym
Wykonawca. Z tego tytulu nie beda przystugiwaly Wykonawcy zadne roszczenia poza roszczeniami
o zaptate za juz dostarczony towar.

Warunki realizacji przedmiotu zamoéwienia:

1. Wykonawca zapewnia dowdz przedmiotu zamowienia, na swoje ryzyko, transportem wiasnym do
siedziby zamawiajacego.
2. Srodek transportu musi byé przystosowany do przewozu zywnosci i odpowiada¢é wymogom

HACCP.

Koszt transportu powinien by¢ wliczony w cen¢ przedmiotu dostawy.

4. Forma platnosci — polecenie przelewu po zrealizowaniu kazdej partii dostaw. Termin platnosci —
30 dni od daty dorgczenia prawidtowo wystawionej faktury Zamawiajacemu.

5. Zamawiajacy, w dniu dostawy bedzie dokonywal w swojej siedzibie odbioru jako$ciowego
i ilosciowego, kazdej partii dostarczonego towaru. W przypadku zakwestionowania partii dostawy,
ktora nie odpowiada ilosciowo lub normom jakosciowym, Wykonawca zobowigzuje si¢ do wymiany
na wilasny koszt wadliwego towaru na towar petlnowarto$ciowy badz tez, w przypadku brakow
ilo$ciowych, uzupelnienia towaru najpdzniej w ciggu 5 godzin od zgloszenia przez Zamawiajacego.

6. Szczegély dotyczace rodzaju i iloSci zamawianego asortymentu bedg podawane Wykonawcy
telefonicznie lub poczta elektroniczna na kazda partie towaru do godziny 11:00 w dzien
poprzedzajacy dostawe lub w ostatni dzien roboczy przed dostawa. Przedstawiciel wykonawcy
potwierdzi w dniu zgtoszenia przyjecie zamowienia. Dostawy pieczywa (zadanie nr 1) do Osrodka
Szkolenia Stuzby Wigziennej w Olszanicy odbywac si¢ beda sukcesywnie od poniedziatku do soboty
(z wylaczeniem $wiat) w godzinach 5:00 — 7:00, natomiast dostawy ciast (zadanie nr 2) odbywac si¢
beda od poniedziatku do soboty (z wytaczeniem $wigt) w godzinach 5:00 — 10:00.
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